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学校简介

运动场
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烹饪学院
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实验实训教学中心

李   想   院长

028-84825815    13550392008

学院办公楼：教学楼B栋一楼

王良云   招就创办公室主任

028-84825082    13880895675

学院办公楼：教学楼B栋一楼

烹饪与营养教育

本科  学制：四年   

毕业生人数：169人

培养目标

本专业着重培养具备熟练烹饪工艺与营

养实践技艺，掌握宽厚烹饪科学、营养学、

教育学等基本知识，具有研究、管理、操作

等综合能力的高级应用型人才。

主干课程

烹饪工艺、西餐工艺、西点工艺、菜肴制作

技术、西餐制作技术（双语课程）、西点制作技

术、中西饮食文化、烹饪原料学、餐饮管理、烹

饪营养学、专业英语、食品化学、教育学、职业

教育心理学、现代教育技术与技能训练、餐饮管

理等。

就业方向

适应国内外企业需求的具有国际视野和国际

烹饪职业能力的应用型技能人才，能够胜任国际

酒店、邮轮和国外相关企业的技术和餐饮管理工

作。熟练烹饪技能、宽厚烹饪科学理论以及相应

餐饮管理知识的应用型师资人才，能够胜任国内

外职业院校烹饪与营养等相关专业教学、科研，

或政府和企业相关管理、烹饪技艺、营养配食、

美食编辑等工作。餐饮产品设计能力、产品生产

质量控制与管理能力的高技能应用型人才，能够

胜任大型酒店、酒楼、餐饮连锁企业及后勤集团

后厨及餐厅的运营与管理，烹饪产品研发和制作

等工作。

实验实训教学中心

食品学院

吴华昌    院长

18048505772

熊双丽   食品质量与安全教研室主任

13458036057

食品质量与安全

本科  学制：四年  毕业生人数：72人

培养目标

本专业立足四川，面向全国，根据餐饮食品行业标准化、规范化、国际化发展的

人才需求，培养掌握化学、生物科学、食品科学、食品分析检测、食品质量管理等方

面的基本理论、知识和技能，具有创新意识、创业精神、实践能力和持续发展潜力，

能在餐饮服务及食品生产企业，科研机构、监督检验机构等企事业单位，从事食品分

析检验、质量安全控制、安全评价和食品研发等方面工作的德、智、体、美、劳全面

发展的高素质应用型人才。

食品科学与工程

本科  学制：四年  毕业生人数：89人

主干课程

食品化学、食品微生物学、食品加工与保藏原理、食品营养学、食品安全学、食品毒

理学、食品感官鉴评、食品理化检验、餐饮食品安全控制。

就业方向

食品生产企业，特别是在餐饮企业，调味品企业从事产品生产、品质检测与质量管

理、质量认证、新产品研发及企业经营管理等工作；政府市场监督管理局、食品安全管理

工作站及第三方食品检测机构等单位从事食品质量分析检测、安全管理和行政执法等工

作；中高等职业院校、培训机构从事食品质量与安全相关教学与管理工作。

培养目标

本专业立足四川，面向餐饮食品行业标准化、工业化、国际化发展的人才需求，

培养具有创新意识、创业精神、实践能力和持续发展潜力的，掌握化学、生物科学、

食品科学与工程基本知识和技术，熟悉烹饪基本技能，了解餐饮文化及艺术，能够在

餐饮食品相关领域从事运营管理、产品研发、质量控制及工程设计的德、智、体、

美、劳全面发展的高素质应用型人才。

主干课程

基础生物化学、食品化学、食品微生物学、食品营养学、食品分析、食品安全学、食

品工程原理、食品加工与保藏原理、食品机械与设备、食品工厂设计、中央厨房工艺设计

与管理等。

就业方向

能够在中央厨房（团餐）企业、餐饮连锁企业、烘焙食品企业、调味品企业、大型酒

店等餐饮食品相关领域从事生产管理、产品研发、质量控制、工程设计及成果推广等工

作。能够在中高等职业院校、培训机构以及科研院等从事食品科学与工程相关教学科研工

作。
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培养掌握现代烹饪、营养、餐饮管

理专业知识，具备独立分析解决问题的

能力和创新能力，具有一定外语水平、

良好职业素养和较高面点制作技术的高

素质实用型人才。

烹调工艺与营养专业

专科 学制：三年  

毕业生人数：95人

培养目标

主干课程

烹饪工艺、菜肴制作技术、面点工

艺及制作技术、食品雕刻与菜肴装饰、

烹饪营养卫生学、烹饪化学、中国饮食

文化、餐饮管理、厨政管理、生鲜超市

管理、现代中式快餐流程控制与管理、

宴会设计与管理等。

就业方向

烹调工艺与营养（原烹饪工艺与营

养）专业是教育部高职高专教改试点专

业，四川省首批高职高专教育精品专

业。该专业注重基础理论学习与实践应

用紧密结合，与餐饮行业和企业保持密

切联系，突出理论的前瞻性和技能的实

用性，能从事中西点生产、管理、技术

推广与产品研发等工作。培养适合我国

餐饮、旅游业发展需要的高等实用性人

才。

中西面点工艺

专科 学制：三年  

毕业生人数：29人

培养掌握现代烹饪、营养、餐饮管

理专业知识，具备独立分析解决问题的

能力和创新能力，具有一定外语水平、

良好职业素养和较高面点制作技术的高

素质实用型人才。

培养目标

主干课程

中西面点工艺、中式面点制作技

术、西点制作技术、面包制作技术、中

式风味面点制作技术、烹饪营养卫生

学、烹饪化学等。

就业方向

学生毕业后可到大中型酒店、宾

馆、饭店、酒楼的中式面点房以及西饼

房、面包房，还有烘焙食品企业，以及

大型超市、快餐连锁企业和其它餐饮旅

游企业，从事及中西点生产、管理、技

术推广与产品研发工作；也可到大中

专、职高和培训机构从事中西点相关课

程的教学与管理工作；英语较好的学生

可到国外餐饮旅游企业工作。

西餐工艺

专科 学制：三年  

毕业生人数：79人

全面掌握各种烹饪原料的基本知

识，具有较强营养学基本理论知识，掌

握烹饪化学的基础知识；掌握全面厨房

管理知识，具有一定计算机应用能力和

较强的外语知识。毕业学生具有较强的

综合素养和专业技能，毕业生在行业中

具有较大的发展空间，深受餐饮企业的

青睐。

培养目标

主干课程

烹饪营养、餐饮食品安全、烹饪化

学与应用、西餐工艺基础、西餐点餐制

作、西餐套餐制作、西点工艺与制作、

亚洲菜制作、西餐宴会设计与制作、西

餐装饰、烹饪工艺与菜肴制作、中西方

饮食文化、餐饮英语、厨政管理、餐饮

服务与管理、餐饮市场营销等。

就业方向

本专业培养适应社会主义市场经济

需要的德智体全面发展的餐饮服务业高

级技术应用型人才，毕业后主要在国内

各大中型酒店的西厨房、西饼房、面包

房或餐饮企业从事西餐专业技术和管理

工作，还可在各级学校从事西餐相关课

程的教学工作。

朱    楠    对外联络办主任

028-84825082  13032877332



希尔顿酒店管理学院
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校训石

李震清   党总支书记

028-88469071    13550277513

学院办公楼三楼书记办公室

康维娜   就业指导教师

028-84874627    18581876063

学院办公楼一楼学生工作办公室

高尔夫球场

运动与休闲学院
陈国林   党总支书记

13981926581

杨   姗   就业指导教师   

18708180892

休闲体育专业
本科   学制：四年  毕业生人数：228人

高尔夫球运动与管理专业
专科  学制：三年    毕业生人数：89人

培养目标

本专业旨在培养德智体美全面发展，掌握休闲体育基本理论、基本知识、基本技

能，具有休闲体育项目专长，有较强休闲体育实践能力，洞察休闲体育市场变化，能

从事休闲体育指导与服务、教学与推广、经营与管理、策划与设计等工作的具有国际

化视野的休闲运动职业经理人。

修业年限：四年，达到该专业培养方案中规定学分要求准予毕业。

学位：按要求完成学业者，授予教育学学士学位。

就业方向

休闲运动俱乐部、赛事策划公司、体育经纪、体育旅游经营管理、体育事业行政管

理。

核心能力

培养学生具备高尔夫产业发展所需要的良好的职业道德，突出的交际能力及全面

的人文素养，掌握高尔夫基本专业知识和技能，具备从事高尔夫运动训练及教学、球

童服务与管理，高尔夫俱乐部经营管理、赛事活动组织和高尔夫营销等工作的专业能

力，能够胜任第一线服务与管理的技术型、应用型工作。

人才培养实施“一专一长”，既学生在学习高尔夫基础理论、技能与管理类知识

的基础上，根据自身特点选择适合自身发展的专业选修模块进行重点发展。选修模块

有高尔夫运动训练、高尔夫营销。

第一学期进行通识教学，第二、第三、第四学期逐渐进行高尔夫基础理论、技能

与管理知识类教学，并安排社会实践与实训环节和考取职业资格证书；第五、第六学

期主要在高尔夫企业完成实习教学任务。

主干课程

高尔夫概论、企业公共关系、管理学基础、高尔夫挥杆原理与实践、高尔夫规则与裁

判实务、球童职业行为规范与服务技能、高尔夫运动竞赛组织与管理、高尔夫技能教学与

训练、高尔夫心理学、高尔夫市场营销与策划、高尔夫俱乐部经营管理、高尔夫专业英

语、高尔夫草坪养护与管理基础。
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酒店管理
本科  学制：四年  毕业人数：175

培养目标

本专业立足西部，面向全国，以学生未来职业发展为中心，围绕国际酒店业的人

才需求，培养通晓经济学与管理学基本原理及国际酒店管理核心专业理论知识，掌握

现代酒店与餐饮业生产技术、专业服务、运营与管理理论与实践过程，具有国际视野

与创新实践能力的，德、智、体、美、劳全面发展的高素质应用型人才。

人力资源管理
本科  学制：四年  毕业人数：59

主干课程

管理学原理、经济学原理、高等数学、统计学、会计学原理、旅游学概论、旅游接待

业、旅游目的地管理、旅游消费者行为、酒店管理概论、餐饮服务组织概论、酒店管理信

息技术系统、商务礼仪、烹饪艺术、专业烘焙、酒水基础、专业餐饮服务、酒店房务管

理、餐馆运营管理、住宿运营管理、酒水商业管理、顾客服务管理、酒店业市场营销、酒

店业人力资源管理、酒店业财务管理、商务沟通、秘书实务、奢侈品鉴赏、实用美学、旅

游法规、新媒体运营、人员培训与开发、社会调查理论与协作、领导科学、项目管理、酒

店业创新创业与实践等。

就业方向

旅游酒店相关的政府与事业单位、国际著名酒店管理集团、国内知名高星级酒店、国

际游轮、航空、旅游、会展等相关接待服务型企业的运营与管理工作；酒店管理公司、酒

店金融投资公司的创立与运营工作；国际酒店管理教育、专业咨询及科学研究等相关工

作。

培养目标

培养具备现代人力资源管理知识和技能，具有创新意识、团队精神和沟通技能，

熟悉人力资源、酒店等服务产业主体业务，能够在企事业单位、行政部门等机构从事

人力资源管理及其相关管理工作，德、智、体、美、劳全面发展的高素质应用型人

才。

主干课程

管理学原理、市场营销学、社会心理学、组织行为学、经济学原理、会计学原理、财

务管理学、人力资源管理概论、工作分析和组织设计、人员招聘和素质测评、人力资源培

训与开发、绩效管理、薪酬管理、职业生涯规划与管理、劳动关系与劳动法、人力资源管

理创新创业实践、人力资源管理专业英语等。

就业方向

企事业单位、行政部门（尤其是以高端酒店为主的国际旅游企业、猎头公司及其它人

力资源服务企业）的人力资源管理岗位或其它基础岗位。

主干课程

序号

1

2

3

4

5

专业核心能力名称

休闲体育的教学组织与

训练能力

体育运动损伤救护与保

健康复能力

休闲体育俱乐部、体育

赛事的运作与组织管理

能力

职业服务能力

科研能力

主要能力构成

保健按摩操作能力，运动损

伤处置能力。

教学能力、组织能力、运动

训练能力。

项目策划能力、项目推广运

作能力、项目的组织能力、

项目的管理能力。

社交能力、人际沟通能力、

服务能力。

文献检索法、科学研究、

市场调研能力。

相关课程

休闲体育概论、休闲体育

社会学、休闲体育心理等。

运动解剖学、运动生理学、

体育保健学、运动处方等。

休闲体育管理、体育赛事策

划、体育市场营销、体育经

济学、体育俱乐部经营等。

体育公共关系、社区体育

指导等。

体育科研方法、办公室写

作等。

就业方向

高尔夫运动俱乐部、高尔夫教练、高尔夫赛事策划公司、体育旅游经营管理。



旅游文化产业学院
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会展中心

陈永琴   党总支书记

028-84825089  13551357672

旅游会展中心211

宋若瑜   就业指导教师

028-84828201  17883662992

旅游会展中心213

会展经济与管理
本科  学制：四年  毕业生人数：112人

旅游管理 文化产业管理

培养目标

本专业培养适应我国经济、社会发展需要，德智体美

全面发展，掌握管理学、经济学、设计学和会展经济与管理

的基本理论、知识和技能，具有创新意识、创业精神、实践

能力和持续发展潜力，毕业后能在会展相关领域内从事行业

发展分析、项目策划与营销、现场管理和服务等方面工作的

应用型、复合型高层次技术技能型人才。

主干课程

管理学、经济学、高等数学、统计学原理、会计基

础、会展概论、会展管理学、会展项目策划与管理、会展市

场营销、节庆活动策划与管理、会展信息管理、会展场馆经

营与管理、展示空间设计、现代服务业管理、会展财务管

理、会展商务英语、经济法、会展心理学、旅行社管理、旅

游目的地管理、酒店管理概论、休闲娱乐管理等。

本专业将提供会议展览和旅游节庆两个不同方向的选

修课程供学生进行自主选择，以满足学生对从事会展或旅游

工作的需要。

就业方向

●在各级政府商务、文化、旅游、体育等部门等从事行业管

理工作。 

●在展览、会议、演出、礼仪与婚庆、节庆活动组织、体育

赛事组织等企事业单位从事经营管理工作。 

●在各级旅游行政管理部门、星级酒店、旅行社、奖励旅游

公司、旅游景区、休闲度假地等旅游企事业单位从事经营

管理工作。 

●在有关教育、科研机构从事教学与科研工作、或继续攻读

相关学科的硕士、博士学位。 

●会展与旅游行业自主创业。 

●推荐至美国、泰国、新加坡、迪拜等国家和地区就业。

培养目标

本专业培养能顺应我国旅游事业发展需要，熟悉四川

经济社会文化发展，系统掌握旅游管理的理论、知识和技

能，掌握美食旅游和休闲旅游项目的设计、开发、运营的方

法和技能，具备较高人文素质和现代管理理论素养，具有国

际化视野、创新意识、创业精神、实践能力和社会责任，能

在旅游相关企事业单位及研究机构从事经营、管理、策划、

咨询、服务等工作的应用型、复合型人才。

培养目标

本专业注重培养文旅项目经理人才。具体而言，本专

业培养适应文化产业快速发展需要，具备较深厚文化理论功

底和丰富人文知识，尤其熟悉文化旅游产业理念及经营技

能，具备较高人文素质和现代管理理论素养，具有国际视

野、创业精神、实践能力和社会责任，能够对文化旅游项目

进行策划、营销与运营管理的应用型人才。学生毕业后，既

能从事文化旅游项目的管理与服务，又能够在文化旅游企事

业部门从事策划、营销与运营工作。

主干课程

管理学、经济学、高等数学、会计基础、统计学原

理、旅游学概论、中国历史文化、旅游地理学、旅游政策与

法规、旅游经济学、旅游心理学、旅行社管理、酒店管理概

论、旅游规划与开发、旅游市场营销、旅游宗教、旅游商务

英语、导游业务、现代服务业管理、旅游财务管理等。可考

取的职业资格证书包括：中（英）文导游、出国领队、旅游

咨询师、旅行社计调师、酒店管理师等等。

本专业将提供美食旅游和休闲旅游两个不同方向的选

修课程供学生进行自主选择，以满足学生对从事旅游工作的

需要。

主干课程

管理学、经济学、文化产业管理概论、文化资源概

论、文化项目管理、文化市场营销、节庆活动策划与管理、

文化产业经济学、中国文化史、公共事业管理、大众传媒管

理、演艺娱乐经营管理、动漫与数字产业经营管理、影视产

业经营管理、文化经纪理论与实务、文化产业政策与法规、

现代服务业管理、文化商务英语等。

就业方向

●各级旅游行政管理部门、星级酒店、旅行社、旅游景区、

休闲度假地、大型餐饮场所、博物馆等旅游企事业单位从

事管理及各项具体的业务工作。 

●旅行社或旅游景区担任高级导游、领队及其管理者。  

●大型企事业单位从事接待、咨询、会务、新闻、文秘等服

务及管理类工作。 

●在有关教育、科研机构从事教学与科研工作、或继续攻读

相关学科的硕士、博士学位。 

●旅游行业自主创业。 

●推荐至美国、泰国、新加坡、迪拜等国家和地区就业。

就业方向

●党、政宣传文化管理部门机构、各级文化事业单位，各类

文化企业、以及大型文化跨国公司从事管理及各项具体的

业务工作。

●新闻出版、音乐产业、动漫游戏、电影电视、工艺美术、

主题园区、广告会展、文化旅游、文艺演出、体育娱乐、

手机网络、教育培训、文化贸易、文化政策、文物遗产、

文化投资等众多文化产业领域的从事经营管理类工作。

●海关、银行等部门从事国际文化贸易管理及文化投资咨询

等工作。

●在有关教育、科研机构从事教学与科研工作、或继续攻读

相关学科的硕士、博士学位。

●文化产业行业自主创业。

●推荐至美国、泰国、新加坡、迪拜等国家和地区就业。
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本科  学制：四年  毕业生人数：157人 本科  学制：四年  毕业生人数：63人

高尔夫练习场

经济管理学院

物流工程
本科  学制：四年  毕业生人数：75人

会计学
本科  学制：四年  毕业生人数：147人

培养目标

本专业立足四川，面向农产品及食品冷链、制造业供应链、商贸流通产业链等现

代物流服务领域的人才需求，培养具有社会主义核心价值观、高度的社会责任感和使

命感，系统掌握物流与供应链管理理论知识和应用操作方法，具备物流系统规划与设

计、冷链物流运营与管理，及供应链分析与设计的能力，能适应我国经济社会发展需

要，从事现代物流与供应链分析、规划设计、运营管理工作，并拥有良好的科学文化

素养、国际视野、创新精神、创业意识、实践能力，德、智、体、美、劳全面发展的

高素质应用型人才。

主干课程

用“通识教育+学科教育+专业教育+实践教育”四大培养平台，及“通识必修+通识

选修+学科基础+专业必修+专业选修+专业集中实践+课外创新实践”七大课程模块，充

分体现“知识+能力+素质”的全面育人培养理念。其中工商管理学科基础课程包括管理

学原理、经济学原理、财务管理基础、应用统计学，物流专业核心课程有物流工程学、运

筹学、供应链管理、企业资源计划（ERP）、物流系统规划与设计、物流信息技术、仓储

配送技术、运输管理、物流系统仿真、物流自动化技术、冷链物流等，结合逆向物流、经

济法、电子商务与物流、物流成本管理与控制、管理决策分析、国际贸易理论与实务、食

品安全与质量管理等课程，为培养适应区域经济发展需要的现代物流经理和供应链管理师

奠定基础。

就业方向

物流行业从事运输管理、仓储配送管理、采购与供应管理、国际贸易与货运代理、农

食医药服装制造业等生产运作管理与销售、电子商务与新零售、物流与供应链管理咨询服

务、物流科技与教育，以及跨行业+物流复合型岗位。

培养目标

培养适应我国经济建设和社会发展需求，熟悉旅游产业发展现状，具有良好职业

道德，熟悉经济学、管理学基本理论和相关法律法规，掌握会计学理论与方法，熟悉

旅游餐饮和酒店管理，具备人文精神、科学素养和诚信品质，能在企事业单位，特别

是酒店、旅游企业从事会计、财务管理等工作，具有国际视野的高素质应用型会计人

才。

主干课程

会计学原理、中级财务会计、成本会计学、财务管理、管理会计、会计信息系统、高

级财务会计、审计学、税法。

就业方向

主要面向企事业单位，特别是酒店、旅游企业，从事会计、财务管理等工作。

吴    刚   党总支副书记（主持工作）

028-84827048

经济管理学院办公室

杨    静   就业指导老师

经济管理学院办公室

028-84827048    18215625584



教学楼

冉秀霞   党总支书记

028-84825023  13558773382

教学楼B411

曾    琳   就业指导教师

028-84825023  15908191639

第一教学楼B415

商务英语专业
本科  学制：四年  毕业生人数：160人

日语专业 法语专业

本科  学制：四年  毕业生人数：34人 本科  学制：四年  毕业生人数：41人

培养目标

本专业培养掌握英语语言与文化、经济学、管理学和

国际商法等学科相关基础理论和知识，熟悉国际商务活动通

行规则和惯例，具备良好的英语应用能力，商务实践能力，

跨文化交际能力，思辨与创新能力，自主学习能力，能从事

国际商务和贸易、国际酒店服务与管理、国际旅游领队和导

游的复合型应用人才。

在校期间可考取英语专业四级、八级证书、BEC中高级

证书、CATTI翻译资格证书，国际商务秘书证书、涉外导游

证书、外贸人员从业相关证书以及计算机等级证书、普通话

等级证书等。

就业方向

企业或者星级酒店涉外商务人员；  一般进出口贸易；

涉外企业人力资源管理人员；知名旅游城市及旅游景区国际

市场推广及营销人员；国家部委、省市商务部门的涉外工

作、地方政府海外招商工作；依托我校平台，赴国外实习就

业：如美国、法国、新加坡、阿联酋等。

主干课程

综合商务英语、高级商务英语、商务英语阅读、听力

配音、英语口语、商务英语听说、英语语法、商务英语笔

译、商务英语口译、跨文化交际、国际商法、国际商务导

论、市场营销（双语）、经济学原理（双语）、管理学（双

语）、会计学原理（双语）、导游实务（双语）等。

培养目标

本专业培养掌握日语语言与文化，熟悉国际商务活动

通行规则和惯例，具备良好的日语应用能力、商务实践能

力、跨文化能力、思辨与创新能力、自主学习能力，能从事

国际商务、国际贸易、国际酒店服务与管理、国际旅游领队

和导游的复合型应用人才。

在校期间可考取日语专业四级、八级证书、涉外导游

证书、国际日语能力考试N1、N2证书，商务日语能力考试

BJT证书，实用日语考试J-TEST证书， 标准商务日语考试

STJB证书以及全国翻译专业资格证书等。

就业方向

可在外贸公司、国际酒店、日资企业、政府机关、学

校等单位，从事日语翻译、外贸业务、酒店销售、涉外导

游、国际领队、公务员、教师等岗位工作。凭借日语优势，

还可考取硕士研究生，也可出国实习就业。

主干课程

基础日语、高级日语、日语听力、日语会话、日语阅

读、日本概况、日语基础写作、实用日语写作、笔译理论与

实践、口译理论与实践、日语语言学概论、日本文学概论、

日语考级语法、旅游日语、商务日语、跨文化交际、国际商

法、学术写作与研究方法、旅游学概论、英语语言课程等。

培养目标

本专业培养具备扎实的法语语言功底及深厚的人文素

养，丰富的商务和旅游知识，通晓法国及法语国家文化，拥

有较强的跨文化交际能力，能从事国际商务、外贸、旅游、

酒店、管理、餐饮等涉外领域相关工作的复合型应用人才。

在校期间可考取法语专业四级、八级证书、法国

DELF/DALF语言水平文凭、翻译资格证书CATTI，国际商务

秘书证书、涉外导游证书、外贸人员从业相关证书以及计算

机等级证书、普通话等级证书等。

就业方向

可在外贸公司、国际酒店、法资企业、政府机关、学

校等单位，从事法语翻译、行政管理、外贸业务、酒店销

售、涉外导游、国际领队、公务员、教师等方面的工作。凭

借法语优势，还可考取硕士研究生，也可出国实习就业。

主干课程

法语语音、基础法语、高级法语、法语阅读、法语听

力、法语口语、法语写作、法语国家与地区概况、法语口译

理论与实践、法语笔译理论与实践、旅游法语、商务法语、

酒店法语、法国文学概论、语言学概论、法语计算机处理、

学术写作与研究方法、中国文化（法语）等。
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实验室

信息与工程学院
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张乂丹   党总支副书记（主持工作）

028-84825083   13688085010

第二教学楼315

方   岚   就业指导教师

028-84825063    15882299049

第二教学楼322

信息管理与信息系统
本科  学制：四年  毕业生人数：111人

数字媒体技术 建筑电气与智能化

本科  学制：四年  毕业生人数：97人 本科  学制：四年  毕业生人数：79人

培养目标

本专业立足四川，面向智慧旅游工程技术应用、计算

机软件开发、软件信息服务等行业领域的人才需求，培养具

备信息管理、前端开发、程序设计、微信小程序开发等计算

机知识和技术，熟悉智慧旅游和信息服务行业发展的前沿和

动态，了解智慧旅游类项目的设计与实现，掌握管理学、软

件工程相关理论知识与方法，熟练运用软件工程技术在智慧

旅游产品和软件的设计、研发、测试、运维、营销、项目管

理等德、智、体、美、劳全面发展的高素质应用型人才。

主干课程

高等数学、经济学、管理学、运筹学、计算机网络、

数据结构与算法、数据库原理与应用、程序语言设计、智慧

旅游概论、线性代数、概率论与数理统计、管理统计学、信

息资源管理、经济管理中的计算机应用、商务数据分析与挖

掘、决策理论与方法、管理信息系统、信息系统分析与设

计、旅游财务管理、旅游企业电子商务、数学建模、统计分

析软件应用等。

就业方向

本专业毕业生适合在旅游企业、景区、政府、软件服

务企业等部门从事软件设计与开发、软件测试、数据采集与

分析、项目管理、电子商务等工作。

培养目标

本专业立足四川，面向IT、文化旅游产业、文化传播、

影视动画、游戏、虚拟现实相关领域的人才需求，培养具备

虚拟现实开发、网站建设与维护、图形图像处理等计算机知

识和技术，熟悉数字媒体技术行业发展的前沿和动态，了解

数字媒体类项目的策划与管理，掌握数字媒体产品开发的相

关理论知识与方法，熟练运用数字媒体技术在数字媒体产品

设计、应用、开发、管理、服务等德、智、体、美、劳全面

发展的高素质应用型人才。

主干课程

高等数学、线性代数、摄影摄像技术基础、造型基

础、平面设计、数字媒体技术导论、数字视音频处理、面向

对象程序设计、多媒体画面艺术、数据结构、编导基础、交

互设计、数据库原理与应用、建模技术、游戏程序设计、数

字图像处理、场景设计与表现、游戏引擎应用与开发、计算

机图形学、数字影像合成技术、三维造型与动画技术、静态

网页设计与制作等。

就业方向

本专业毕业生适合到IT企业、旅游组织机构、文化传媒

公司、广播影视制作公司、游戏动漫设计制作公司、广告公

司、教育培训机构、博物馆等相关企事业单位，从事IT技

术、网站设计与开发、智慧旅游建设、智慧城市建设、文化

传播、文化传承、数字博物馆建设、虚拟现实技术开发与服

务、新媒体运营与管理、动画设计与开发、游戏设计与开

发、影视音视频后期制作、网络媒体设计与开发、线上教育

服务等相关工作。

培养目标

本专业立足四川，面向智慧酒店、智慧景区、智慧建

筑等领域的人才需求，培养具备电工电子技术、控制理论及

技术、计算机技术、网络通信技技术、建筑及建筑设备、建

筑智能环境学等较宽领域的基础理论，建筑电气控制技术、

建筑供配电、建筑照明、建筑设备自动化、建筑信息处理技

术、公共安全技术等专业知识和技术；熟悉智能建筑行业发

展的前沿与动态；能够从事建筑电气工程设计、建筑智能化

产品技术开发、建筑电气与智能化工程建设管理与维护等工

作，德、智、体、美、劳全面发展的高素质应用型人才。

主干课程

电路理论、模拟电子技术基础、数字电子技术基础、

计算机网络与通信、自动控制原理、单片机原理及应用、建

筑设备、建筑设备自动化系统、建筑智能环境学、建筑供配

电与照明、建筑电气控制技术、公共安全技术。

就业方向

可在旅游景区、星级酒店、建筑设计院所等单位从事

建筑电气设计、安全防范系统设计、楼宇自动化系统设计、

电气工程预决算、建筑工程招投标、电气施工与管理、智能

设备的维护与调试、智能楼宇管理、酒店工程服务等方面的

工作。

外国语学院
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2021届毕业生专业及就业工作联系人

学    院 专    业
培养层次

（本/专科）
男 女

合计

人数
联系人

烹饪学院

烹饪与营养教育

烹调工艺与营养

西餐工艺

中西面点工艺

食品科学与工程

食品质量与安全

酒店管理

人力资源管理

休闲体育

高尔夫球运动与管理

旅游管理

会展经济与管理

文化产业管理

会计学

物流工程

信息管理与信息系统

数字媒体技术

建筑电气与智能化

商务英语

法语

日语

环境设计

风景园林

工业设计

本科

专科

专科

专科

本科

本科

本科

本科

本科

专科

本科

本科

本科

本科

本科

本科

本科

本科

本科

本科

本科

本科

本科

本科

69

66

31

9

37

15

48

18

176

26

27

36

13

26

38

58

48

42

17

8

10

40

37

20

111

43

56

22

52

57

127

41

52

5

131

76

51

121

37

53

49

37

141

33

24

121

66

43

180

109

87

31

89

72

175

59

228

31

158

112

64

147

75

111

97

79

158

41

34

161

103

63

食品学院

希尔顿酒店管理学院

运动与休闲学院

旅游文化产业学院

经济管理学院

信息与工程学院

外国语学院

艺术学院

李  想  028-84825815

李  维  028-84825082

吴华昌  18048505772

朱    楠  028-84825082  

李震清  028-88469071

康维娜  028-84874627

陈国林 13981926581

杨   姗  18708180892     

陈永琴   028-84825089

宋若瑜   028-84828201

冉秀霞   028-84825023  

曾    琳   028-84825023  

李光跃   028-84864220

罗才勇   028-88457729

张乂丹   028-84825083

方    岚   028-84825063

吴    刚   028-84827048

杨    静   13881833125

总计 专业数：21 804 1441 2245

艺术学院

美术馆

李光跃   党总支书记

028-84864220  13688019819

第二教学楼427

罗才勇   就业指导教师

028-88457729  18398636380

第二教学楼425

风景园林
本科  学制：四年  毕业生人数：104人

环境设计 工业设计

培养目标

本专业突出实践能力和创新精神的培养，学生主要学

习风景园林专业的基础理论和基础知识，进行风景园林方面

的设计思维与方法及基本设计技能、技巧的训练，使学生具

有风景园林理论与实践、教学和研究等方面的专业知识、能

力与素质。培养学生自主学习能力、团队协作意识和创新精

神，激发学生的兴趣和潜力。坚持厚基础、宽口径、新思

维、重创造的基本原则和理论，使学生具有一定的人文社会

科学和自然科学的基本理论知识，了解风景园林学科前沿和

发展动态，具有独立获取信息提出问题、分析问题和解决问

题的基本能力及开拓创新的精神，具有较强的从事风景园林

与景观设计专业工作的能力和素质。

培养目标

本专业环境设计专业是培养具有国际视野，适应我国经济建

设、尤其是西部旅游经济建设与发展需要，掌握专业基础及相关

学科领域理论知识和专业技能，具备审美鉴赏能力、艺术创新能

力、设计实践能力、设计管理能力和自我职业发展能力，擅长餐

饮、酒店、人居环境、文博展示、旅游景区等旅游空间环境策

划、设计、管理的应用型、复合型高级专门人才。

培养目标

本专业立足四川、面向西南，围绕旅游产业着重于旅游产品

的创新设计、以产品创意研发设计的应用型人才需求为导向，培

养适应我国经济建设和社会发展需求，熟悉设计学、机械工程相

关基本理论，掌握工业设计理论与方法，熟悉旅游产业、机械制

造业发展现状，具备良好的职业道德、人文精神、审美素养和创

新能力，能在相关的设计机构、科学研究机构、企事业单位从事

产品创意研发设计、设计管理服务的应用型高素质人才。

主干课程

采用“理论+实践”的课程模式。《素描基础》素描基

础是高等学校风景园林，园林，城市规划各专业学生必修的

一门重要专业基础课。通过本课程的学习，使学生获得基本

的 美术基础知识，认识三维空间，透视的基本规律，体积

的塑造.为今后专业课的学习打下必要的绘画基础。《基础

色彩》通过本课程的学习，使学生获得基础的色彩知识，水

彩及水粉两种材料的基本特性和技术表现。同时培养学生的

色彩空间认识能力；色彩分解、混合与概括的能力；色彩搭

配与协调能力；为后续课程和专业课程打下必要的美术基

础。《风景园林概论》 风景园林概论课是风景园林专业学

生必修的一门重要基础课。通过本课程的学习，使学生获得

风景园林专业的基本概念、基本内涵和最新发展动态，培养

学生对风景园林专业学科构成、教学体系、学习方法的系统

了解和把握。为今后专业的学习建立宏观的指导。

主干课程
采用“课堂讲授+技能实践”的教学模式。《设计艺术概

论》本课程主要讲授设计学的基本概念、设计类型、设计的思维

方法、设计与审美、设计批评、设计师的素质要求与社会责任等

内容，使学生通过该门课程的学习，对设计学有一个整体的认

识，建立基本的设计观念和设计思维方式，掌握现代设计领域中

的新思维、新观念、新理论、新技巧和新作品，开阔视野，把握

设计的发展趋势，提高理论素养，更好地完成设计实践，为以后

的专业学习与实践奠定理论基础。《中国工艺美术史》本课程主

要讲授中国工艺美术的起源与发展、历代工艺美术的特色及工艺

美学思想的发展演变。使学生系统了解中国工艺美术设计发展的

历程，中国工艺美术品的风格、演变规律，深入了解民族工艺美

术的优良传统，提高学生的理论修养，丰富艺术想象，激发创造

思维，促进其艺术创作技能的提高。《建筑设计史》本课程主要

讲授中外建筑史的概貌和各重要历史时期的建筑特点，包括历史

背景概况、建筑技术、建筑类型、建筑风格与流派、著名的建筑

实例、建筑师、建筑著作等，使学生通过该门课程的学习，了解

世界建筑成就的丰富性、认识建筑的发展规律，掌握世界各国和

地区在各个历史时期的建筑设计思想、建筑形式和文化艺术价

值，为以后的学习和设计活动开拓思维，积累设计的素材。

主干课程

采用“课堂讲授+技能实践”的教学模式。《工业设计史》

本课程主要使学生在进入专业设计前，全面掌握工业设计的历史

发展过程，借鉴并体会各设计流派及代表人物在历史各个阶段解

决特定时代设计问题的经验和教训，培养观察、分析国内外工业

设计动态的研究能力和独立思考能力。课程内容主要讲授世界工

业设计发展的根据、基本线索、概貌、各时期主要流派、代表人

物及其作品，重点包括：英国工艺美术运动、德国包豪斯新造型

精神、美国消费主义风格、战后发达国家设计。《产品设计原理

与方法》本课程主要讲授通过讲授产品设计的基本原理和方法程

序，选择日常生活功能单纯的产品作为课程设计的内容，综合把

握产品的功能、形态、结构、技术实现等基本环节。通过课程及

相关训练，使学生初步掌握工业设计的基本知识和技能，培养创

造性思维能力。

《产品结构设计》本课程主要讲授固定连接结构、活动连接

结构、静态密封结构、动态密封结构、铸造结构、焊接结构、塑

料件的形状结构、塑料件的装配结构、冲压壳体、弯折件、拉深

件等产品制造中常用结构知识，使学生了解产品设计中常用的结

构及加工工艺，最终能在简单产品设计中选用合适的结构。

就业方向

从事风景园林与景观艺术设计、施工、研究、教学、

管理等相关方面工作。

就业方向

本专业学生毕业后可在建筑设计研究院、室内装饰设计或工

程公司、景观设计工程公司等各类相关行业企业从事环境艺术设

计和建筑设计工作，可在大专院校等教育单位从事该专业的教学

工作，也可在房地产开发公司或政府部门从事城市规划和建筑设

计管理以及相关领域的研发应用工作。

就业方向

本专业学生毕业后可在在相关设计机构、科学研究机构、企

事业单位等从事产品创意研发设计、设计管理服务工作。在大专

院校等教育单位从事该专业的教学工作，也可在政府职能部门或

开发公司或政府其他部门从事城市旅游规划和旅游设计管理以及

产品设计相关领域的研发应用工作。

本科  学制：四年  毕业生人数：160人 本科  学制：四年  毕业生人数：63人



四川旅游学院作为国内第一所公办旅游类全日制普通本科院校，一直以来坚持“应用型、特

色化、开放式”的办学理念，不断深化教育教学改革，提高教育教学质量，传承中国优秀旅游文

化，服务现代旅游业发展，并致力于培养适应社会经济发展和旅游业需要的技术技能型人才，现

诚挚期待实力雄厚、口碑良好的优质企业参加招聘。注意事项如下：

一、用人单位需要首先在我校备案，准备资料如下：

1.盖鲜章的三证合一的企业资质证照复印件及电子档扫描件（或盖鲜章的营业执照副本及组织

机构代码证复印件及电子档扫描件）。

2.招聘简章，包括公司情况介绍，招聘岗位及人数、要求和待遇等（人数、薪酬等应明确）。

3.联系人及座机电话和手机号码。

4.企业宣传片等相关宣传资料。

请将上述材料发送至学校招生就业处官方邮箱：jysxzdzx@163.com。

二、学校招生就业处在获得用人单位提供的招聘需求信息后，将定期审核。通过审核后，将通过

学校就业信息网公告招聘需求。并在双选会前1个月左右统一给优质用人单位发送邀请函。

三、用人单位须将邀请函回执尽快通过电子邮件告知我校招生就业处，学校将根据回执为用人单

位安排展位。

四、用人单位应实事求是地介绍本单位情况（单位性质、工作地域、 薪资待遇、岗位设置与选聘

方式等），并对其介绍的内容负责。同时，用人单位应公开单位名称、拟招聘专业和职位数、明

确面试条件，并及时确定并公布录用结果。对于提供虚假招聘信息、牟取不正当利益乃至采取其

它非法形式诈骗毕业生的行为，学校将报请有关部门追究其责任。

五、经用人单位与毕业生双向选择后，彼此满意的用人单位和毕业生应及时签订《劳动合同》或

《四川省普通高等学校毕业生就业协议书》，以保障双方权益。

四川旅游学院

招生就业处

用人单位参加招聘注意事项

12

招 生 就 业 处

王       鹏 联系方式：028-84825813 行政楼      108

行政楼      107

行政楼      107

行政楼      109

行政楼      109

周       亮

处        长

副  处  长

招  生  办

就  业  办

就  业  办

联系方式：028-84825070

周  明  川 联系方式：028-84825999

蒋  依  玲 联系方式：028-84825666

祖  晓  霞 联系方式：028-84825666 

联  系  人

传       真：028-84825666 邮       箱：jysxzdzx@163.com

行政楼      109就  业  办陈       兰 联系方式：028-84825666 
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